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Bierol setzt im Sommer auf
Biergarten statt Haubenkoch

SCHWOICH. Die Zeit vergeht und,
wie es die Natur so will, nimmt
die nichste Generation ihren
Platz ein. Auch dem Schwoicher
Stofflhof steht ein Generations-
wechsel bevor, Verdnderungen in-
klusive. Der Hof war einst ein klas-
sischer  Landwirtschaftsbetrieb,
seit Jahrzehnten betrieben von
der Familie Bichler. Die Landwirt-
schaft wire jedoch einfach nicht
lukrativ genug gewesen und es
mussten Alternativen her, erzihlt
Hofbesitzer Peter Bichler. Seine
Uberlegung war dann, mehr in
Richtung Gastronomie zu gehen.
So entstand in den letzten 20 Jah-
ren der Grundstein fiir das heuti-
ge gastronomische Gesamtkon-
zept. Heute sind im Schwoicher
Sonnendorf die Brauerei Bierol
und das gleichnamige Haubenres-
taurant zu finden, die Stofflhiitte
am Wilden Kaiser ist bekannt fir
Schnitzel, Presskntdel und Kaiser-
schmarren.

Biergarten im Sommer

Nach erfolgreichen und arbeits-
intensiven Jahren will sich Peter
Bichler mit Ende April, zu seinem
60. Geburtstag, nun ein Stiick
weit von der Alm zuriickziehen
und' legt die Verantwortung in
die Hande seiner Tochter Caroline
Bichler. Sie hat bisher das Hau-
benrestaurant Bierol Taproom
gefiihrt. Weil sich auch die beste
Gastronomin nicht in zwei Half-
ten teilen kann, wird sie ihr Team
in Zukunft aufteilen: Im Sommer
geht es auf die Walleralm am Wil-
den Kaiser, im Winter zuriick ins
Restaurant. Wahrend ihrer Abwe-
senheit in den Sommermonaten
soll der Betrieb im Tal jedoch nicht
stillstehen. Die Brauerei Bierol er-

Generationswechsel bei Bierol: Lisa und Caroline Bichler (hinten v.l.) mit Peter

offnet ab 1. Mai saisonal einen
Biergarten und wird die Giste mit
ungezwungenem Biergenuss und
kleiner Speisekarte verkostigen.
Die Haubenkiiche bleibt im Som-
mer aus. ,Mit der Neuausrichtung
des Gastrokonzeptes haben wir in
Zukunft die Mdglichkeit, Genuss
auf allen Ebenen anzubieten, Wer
es einfach und klassisch mag,
kommt in den Biergarten oder auf
die Alm, und wer Lust auf beson-
dere Gaumenfreuden hat, der ist
im Winter im Haubenrestaurant
gut aufgehoben’, erklart Brauerei-
Geschaftsfiihrer Christoph Bichler
die kiinftigen Anderungen.

Neuer Name: ,,zur Lini*

Der jungen Bichler-Generation
steht jetzt also einiges bevor.
Denn nicht nur der Hof, sondern
auch die Stofilhiitte auf der Wal-
leralm wollen bewirtschaftet wer-
den. Wihrend Caroline also am
Berg mit threm Team kocht, wird
der Auflenbereich des Restau-
rants im Tal in einen klassischen
Biergarten verwandelt, betrieben
von Richard Huigen und Lisanne
Stock aus Ellmau. Nach der Som-
merpause wird Bierol Taproom
und Restaurant natiirlich wieder
geoffnet. Allerdings mit neuem
Namen: ,zur Lind“ ,Durch die
Ubernahme von Hiitte im Som-
mer und Restaurant im Winter
soll ein einheitliches Bild geschaf-
fen werden. Daher habe ich mich
entschieden, beide Gastronomien
durch ein neues Logo mit meinem
Spitznamen Lind zu vereinen. Am
Haubenkonzept an sich #ndert
sich allerdings nichts. Kiichenchef
Thomas Moser wird weiter fiir
Gaumenfreuden sorgen®, erklart
Caroline ihr neues Konzept.

Bichler, Thomas Moser und Christoph Bichler (vorne v..).
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