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Goggei - Das Tiroler Freilandei

Bereits flnf Bauern zwnschen HaII und Kundl versorgen T|ro| mit dem Goggei

Gesunde Eier von gliicklichen
Tiroler Freilandhithnern lie-
gen voll im Trend und zu Os-
tern haben Eier Hochsaison.
Wenn friith am Morgen froh-
liches Gegacker aus dem Stall
so mancher Tiroler Bauern zu
horen ist, dann ist das kein Zu-
fall. Thre gliicklichen Hiihner
sind gerade dabei das ,,Qua-
litit Tirol“ Goggei mit der
Ursprungsgarantie — gewach-
sen und veredelt in Tirol — zu
legen.

Viel Platz.

Eine Freilandhenne hat Platz
zum Leben. Jedes Huhn der
»Qualitit Tirol“ Goggei-Bau-
ern haben mindestens 10 m?
Auslauf in der wunderschénen
Natur Tirols. Aufierdem diir-
fen auf einem Quadratmeter
Stallfliche nicht mehr als 9
Hennen gehalten werden. Der
Stall ist freundlich, enthilt
Streu und Sitzstangen, damit
sich die Tiere so richtig wohl
fiihlen. Im Freien kénnen die
Hiithner nach Lust und Laune
in der Erde scharren oder im
Sand baden und so ihre natiir-
lichen Verhaltensweisen und
Bewegungsbediirfnisse ausle-
ben.

Bestes Futter.

Die hervorragende Eierquali-
tit des ,Qualitit Tirol“ Gog-
gei ist auf die artgerechte

Freilandhiihner
dar Gnnanei-Raliern

Verspielte

Die Goggei-Produzenten von Hall bis Kundl versorgen Tirol mit

dem Goggei.

Tierhaltung und bestes Futter
zuriickzufiihren. Die Hiih-
ner bekommen ausschlieflich
hochwertiges, gepriiftes Futter
mit einem idealen Maisanteil,
der fiir die schéne Farbe des
Dotters verantwortlich ist. Auf-
grund des natiirlichen Futters,
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wie Griser und Kriuter, das
sie im Freien finden, enthalten
Freilandeier mehr essentielle
Omega-3-Fettsduren, Vitamin
A und E als Eier aus Boden-
oder Kifighaltung.

Wertvolles Lebensmittel. -
Wen wundert’s auch bei all
den wertvollen Inhalts-
stoffen, die im FEi ste-
cken. Denn est ist von
Natur aus ein richtiger
sEnergiecocktail  fiir
den Nachwuchs“. So
zeichnet es sich durch
hochste Eiweifiqua-
litit, jede Menge
wichtiger ~ Nihr-
stoffe, Spurenele-
mente, Vitamine

Rezeptidee: Snack fiir
Zwischendurch

Zutaten fiir 2 Personen:  Zubereitung:
2 Goggei Goggei kochen, schélen und klein hacken. Mit
100 g Topfen Topfen, Sauerrahm, Senf und Gurken vermen-
1 Essiggurke gen, mit Salz und Pfeffer abschmecken. Jeweils 1
1 EL Sauerrahm Scheibe Toast mit etwas Butter bestreichen, mit
1TL Senf Salatblatt und einer Tomatenscheibe belegen
1TL gehackte Zwiebeln und mit dem Aufstrich abschlieBen.
Salz, Pfefffer ‘
2 zg?ggam’"kommaﬂ Dieser Aufstrich eignet sich ideal
Tomatenscheiben zur Verarbeitung von Ostereiern.

und vieles mehr aus.

Auf Nummer sicher geben.
Jedes  Frischei informie
durch die gesetzliche Einz
lei-Kennzeichnung iiber G
schichte und Heimat. A
jedem Goggei steht auch ¢
Nummer des Betriebes, 12
dem es gelegt wurde. Auf d
Homepage  www.AMTir
at konnen Sie jederzeit nac
schauen, von welchem Betri
ihr Goggei stammt. Was sag
uns die Nummern auf dem ]

: "
0 = Siniogische Erzeugung A « Jstemelch 1234567 m Betriebin
1 « Freilandhaltung s Binern

7 « Bodeohaltung

3 - Kitighaltung

Erhiltlich ist das Goggei
einer 4er und 6er Verpacku
bei SPAR, EUROSPAR v
INTERSPAR. Werbu

iGogge1

| gewachsen und veredelt in Tirol.



